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CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 

FAMILIA PROFESIONAL HOSTELERÍA Y TURISMO 
PROGRAMA FORMATIVO CUALIFICACIÓN BÁSICA 

PFQB OPERACIONES BÁSICAS DE COCINA 
FECHAS: DEL 15 AL 19  DE JUNIO DE 2026 

​ ​ ​  
MÓDULO 

 
PROFESO
R/A 

FECHA 
EXAMEN 

HORARIO/ 
AULA 

MATERIAL 

Prevención de 
riesgos laborales 

Pilar García  19/06/2026 15:00- 15:55 
Aula 127 

Bolígrafo  

FOL I​  Pilar García  19/06/2026 15:55-16:50 
Aula 127 

Bolígrafo  

Procesos básicos de 
producción culinaria 

Jose L. 
Ayuso 

15/06/2026 Aula 127 
 
18.15-21.00
h. 

Entrega de todos 
los trabajos 
realizados durante 
el curso, recetario, y 
actividades 
realizadas en el 
plan de 
recuperación. 
Bolígrafo azul. 

Módulo lingüístico 
social 

Noelia 
Collado  

15/06/2026 15:55-17-45 Prueba 
teórico-práctica. 
Entrega de todas 
las prácticas, 
esquemas y 
ejercicios realizados 
durante el curso en 
la libreta.Bolígrafo 

Técnicas 
elementales de 
preelaboración 

Jose L. 
Ayuso 

16/06/2026 Aula 127 
 
18.15-21.00
h. 
 

Entrega de todos 
los trabajos 
realizados durante 
el curso, recetario, y 
actividades 
realizadas en el 
plan de recu. 
Bolígrafo azul. 

Módulo científico 
matemático 

Alberto 
Botella Puig 

16/06/2026 15:00-16:50 Prueba 
teórico-práctica. 
Bolígrafo azul 

Técnicas 
elementales de 
servicio 

Sergio Ruiz 16/06 15,55-16,50 
Gastroaula 

Prueba 
teórico-práctica. 
Bolígrafo azul 
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CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 
FAMILIA PROFESIONAL HOSTELERÍA Y TURISMO 

GRADO BÁSICO 

1º GB COCINA Y RESTAURACIÓN 
FECHAS: DEL 15 AL 19  DE JUNIO DE 2026 

​ ​ ​  
MÓDULO 

 
PROFESOR/A 

FECHA 
EXAMEN 

HORARIO/ 
AULA 

MATERIAL 

Comunicación y 
sociedad I 

Cristina 
Bermúdez 

Sociales: 
lunes 15/06 
 
Castellano: 
miércoles 
17/06 

13:00-  
14:00 
 
8:55- 9:55 

Bolígrafos 

Inglés I Andrea Pardo martes 
16/06 

13:05 a 
14:00 
aula de 
referencia 

Bolígrafo azul o 
negro 

Atención al cliente Andrea Mayor 
Marcet 

Jueves 
18/06/2026 

de 12:10 a 
14:00H Aula 
de 
referencia 
127 

Bolígrafo azul 

Aprovisionamiento e 
higiene en la 
manipulación 

saray Collado 
rosillo 

martes 
16/06/2026 

8:00 a 9:50 
Aula 

bolígrafo azul o 
negro 

Técnicas 
elementales de 
preelaboración 

Saray Collado 
rosillo 

miércoles 
17/06/2026 

11:15 a 
13:05 
Aula 

bolígrafo azul o 
negro 

Procesos básicos de 
producción culinaria 

Saray Collado 
rosillo 

jueves 
18/06/2026 

8:55 a 10:45 
Aula 

bolígrafo azul o 
negro 

IPE I José Francisco 
García  

viernes 
19/06/2026 

12.10 a 
13:05 Aula 

bolígrafo azul o 
negro 

Ciencias aplicadas I Mª José Román Lunes 15/06 8:00 a 9:50h 
Aula 
referencia 

Bolígrafos y 
calculadora 
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CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 

FAMILIA PROFESIONAL HOSTELERÍA Y TURISMO 
GRADO MEDIO 

1º CFGM COCINA Y GASTRONOMÍA 
FECHAS: DEL 15 AL 19  DE JUNIO DE 2026 

​ ​
​  

MÓDULO 

 
PROFESOR/A 

FECHA 
EXAMEN 

HORARIO/ 
AULA 

MATERIAL 

IPE I​  Jose Francisco 
García 

miércoles 
17/6/26 

9.50 a 10.45  
Aula 212 

Bolígrafo azul o 
negro. 

Procesos básicos 
de pastelería 
PRÁCTICO 

Fran Amorós 
Keila Pérez 

Jueves 
18/6/26 

8 a 14 
Obrador 

Uniforme, material 
adquirido al inicio de 
curso, libreta, 
bolígrafo azúl y 
calculadora 

Procesos básicos 
de pastelería 
TEÓRICO 

Fran Amorós 
Keila Pérez 

19/06/26 9:00-11:00   
Aula 212 

Calculadora y 
bolígrafo azúl 

Preelaboración y 
conservación de 
alimentos 

Antonio 
Montoro 
MªIsabel 
Lorente 

15/06/26 
 
 
práctico  
16/06/26  

aula 212 
9.00-10.45 
 
taller cocina 
9.00 a 12.00 

boligrafo trabajo 
fichas técnicas 
completo. 
uniforme completo y 
utensilios 

Técnicas 
culinarias 

Antonio 
Montoro 
MªIsabel 
Lorente 

15/06/26 
 
 
práctico 
16/06/26  

aula 212 
11.15-13.00 
 
taller cocina 
9.00 a 12.00 

boligrafo trabajo 
fichas técnicas 
completo. 
uniforme completo y 
utensilios 

Seguridad e 
higiene en la 
manipulación de 
alimentos 

Marina Jiménez miércoles 
17/06/26 

teoría aula 
212 
8:00-9:50 

bolígrafo azul o 
negro 

Inglés profesional  Vanessa 
Bonete 

15/06/26 
Gramática
,vocabulari
o y 
Reading 
 
 
 
17/06/26: 
Listening y 
Writing 

15/06/26: 
8’00-8’55  aula 
212 
(Gramática, 
vocabulario y 
Reading) 
 
17/06/26: 
13’05-14’00 
horas, aula 
212 (Listening 
y Writing) 

Bolígrafo azul o 
negro y típex 
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CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 
FAMILIA PROFESIONAL HOSTELERÍA Y TURISMO 

GRADO MEDIO 

1º CFGM SERVICIOS EN RESTAURACIÓN 
FECHAS: DEL 15 AL 19  DE JUNIO DE 2026 

​ ​
​  

MÓDULO 

 
PROFESOR/A 

FECHA 
EXAMEN 

HORARIO
/ 
AULA 

MATERIAL 

IPE I​  Jose Francisco 
García 

martes 
16/6/26 

8.00 a 
9.50 h 
Aula de 
referencia 

Bolígrafo azul o 
negro. 

El vino y su 
servicio 

Juana Quirós teórico y 
práctico 
miércoles 
17/06/26 

Gastroaula 
9:50 a 
10:45h 
teórico y 
de 11:15 a 
12:10 
práctico 

Bolígrago azul o 
negro para el teórico 
y chaquetilla y 
material para el 
examen práctico 

Inglés profesional Andrea Pardo lunes 15/06 13:05 a 
14:55 
aula de 
referencia 

Bolígrafo azul o 
negro 

Operaciones 
básicas en bar 
cafetería 

Gema Tamarit 
Sales 

Lunes 15/06 
teórico 
 
Jueves 
18/06 
práctico 

teórico en 
el aula de 
ref. 
 
práctico en 
la 
gastroaula 

Boligrafo azul o 
negro 
 
Uniforme completo y 
correcto. 
Material de trabajo 
Fichas producción 
 

Operaciones 
básicas en 
restaurante 

Melania Belda 
Sara Gilardi 

Martes 
16/06 
teorico 
 
Viernes 
19/06 
practico 

9.50 a 
11.30 
A214 
 
 
Gastroaula 
11.15 a 

Boligrafo azul o 
negro 
 
 
Uniforme completo y 
correcto. 

Seguridad e 
higiene en la 
manipulación de 
alimentos 

Marina Jiménez Martes 16 
de junio 
12:30-14:00 

Aula de 
referencia 

Boligrafo azul o 
negro 

 



 

 

CALENDARIO EXÁMENES. 
CONVOCATORIA 

EXTRAORDINARIA GRUPOS 1º 

MODELO 

 
MOD- 

02.02.03.01_xx 
Revisión: 1 Fecha: Enero 2019 Pág. 5 de 7 

 
CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 

FAMILIA PROFESIONAL HOSTELERÍA Y TURISMO 
GRADO SUPERIOR 

1º GUÍA DE INFORMACIÓN Y ASISTENCIA TURÍSTICA 
FECHAS: DEL 15 AL 19  DE JUNIO DE 2026 

​ ​
​  

MÓDULO 

 
PROFESOR/A 

FECHA 
EXAMEN 

HORARIO/ 
AULA 

MATERIAL 

IPE I​  Raquel Guillen 15/06/2026 12:10-14:00 
Aula ref 

Calculadora, 
bolígrafo 

Protocolo y 
relaciones 
públicas 

Vanesa Gómez Jueves, 
18/06/26 

9:50-12:10 
Aula 223 

Entrega de todos 
los trabajos 
pendientes 

Inglés profesional Darío Navarro Miércoles, 
17/06/2026 

09:50-12:10 Bolígrafos azules. 
Entrega trabajos y 
realización de 
presentaciones 
pendientes.  

Marketing 
turístico. 

Mila Cuartero Martes 
16/06/26 

12:10 - 
14:00 Aula 
223 

Entrega de 
trabajos/actividades 
pendientes 

Proyecto 
intermodular 

Carmen Puerto 17/06/26 13:05- 
14:00h 
Aula 
referencia 

Entrega de trabajos 
obligatorios 

Recursos 
turísticos. 

Carmen Puerto 17/06/26 08:00- 
09:50h 
Aula 
referencia 

Prueba escrita y 
entrega de todos 
los trabajos 
pendientes 

Destinos 
turísticos. 

Vanesa Gómez Lunes, 15 de 
Junio 

8:00-9:50 
Aula 223 

Entrega de todos 
los trabajos 
pendientes 

Estructura del 
mercado turístico 

Vanesa Gómez Martes, 16 de 
Junio 

8:00-9:50 
Aula 223 

Entrega de todos 
los trabajos 
pendientes 
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CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 

FAMILIA PROFESIONAL HOSTELERÍA Y TURISMO 
GRADO SUPERIOR 

1º DIRECCIÓN DE COCINA 
FECHAS: DEL 15 AL 19  DE JUNIO DE 2026 

​ ​
​ MÓDULO 

 
PROFESOR/A 

FECHA 
EXAMEN 

HORARIO/ 
AULA 

MATERIAL 

IPE I​  Pilar García Jueves 18 
junio 2026 

15:00-15:55 
aula 
referencia 

Bolígrafo 

Control del 
aprovisionamiento 
de material primas 

Vicente 
Olivares Soto 

Martes 16 de 
junio 

18.15- 19.10 
Aula 
referencia 

Entrega de los 
trabajos 
pendientes antes 
del viernes 12/6 

Procesos De 
preelaboración y 
conservación de 
cocina 

Francisco 
José Zammit 

TEÓRICO: 
Lunes 15 de 
junio 
 
 
PRÁCTICO: 
Miércoles 17 
junio 

TEÓRICO: 
Aula 
referencia 
15:00 -18:00 
 
PRÁCTICO: 
taller cocina 
15:00-20:00 

TEÓRICO: 
Bolígrafo azul y 
calculadora 
PRÁCTICO: 
Uniforme y 
material de cocina 
completo y 
bolígrafo azul 

Procesos de 
elaboración 
culinaria 

Francisco 
José Zammit 

TEÓRICO: 
Lunes 15 de 
junio 
 
 
PRÁCTICO: 
Miércoles 17 
junio 

TEÓRICO: 
Aula 
referencia 
15:00 -18:00 
 
PRÁCTICO: 
taller cocina 
15:00-20:00 

TEÓRICO: 
Bolígrafo azul y 
calculadora 
PRÁCTICO: 
Uniforme y 
material de cocina 
completo y 
bolígrafo azul 

Gestión  de calidad 
y de la seguridad e 
higiene alimentaria  

Ana 
Montesinos 
Mas 

Lunes 
15/6/26  

20:05-21:30  
Aula de 
referencia 

Bolígrafo azul 

Inglés Profesional Sara Zanón 
González 

Martes 
16/06/26 

15:00 - 
16:50 
Aula de 
referencia 

Entrega de las 
tareas no realizadas 
o suspendidas 
durante el curso 
antes del viernes 12 
junio. 
Examen teórico de 
todas las skills. 

Proyecto 
intermodular 

Vicente 
Olivares Soto 

Miércoles 17 
junio 

20.05-21.00 
Aula de 
referencia 

Entrega de los 
trabajos pendientes 
antes del viernes 
12/6. Proyecto final 
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CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 

FAMILIA PROFESIONAL HOSTELERÍA Y TURISMO 
CURSO ESPECIALIZACIÓN 

 

CURSO DE ESPECIALIZACIÓN EN PANADERÍA Y BOLLERÍA 
ARTESANAL 
FECHAS: DEL 15 AL 19  DE JUNIO DE 2026 

MÓDULO PROFESOR/A FECHA 
EXAMEN 

HORARIO/ 
AULA MATERIAL 

Masas madre de 
cultivo y 
fermentados 

Jose Luís 
Guijarro 
Soledad Pérez 

15/06/2026 
15.00 - 18.15 Aula Obrador 

TEÓRICO: 
Bolígrafo azul y 
calculadora 
 
PRÁCTICO: 
Uniforme y 
material de 
cocina completo 
y bolígrafo azul 
 

Panes artesanales 
de cereales 
tradicionales, 
especiales y 
pseudocereales 

Jose Luís 
Guijarro 
Soledad Pérez 

16/06/2026 
15.00 - 21.00 Aula Obrador 

TEÓRICO: 
Bolígrafo azul y 
calculadora 
 
PRÁCTICO: 
Uniforme y 
material de 
cocina completo 
y bolígrafo azul 
 

Cata y maridaje de 
productos de 
panificación 

Jose Luís 
Guijarro 

15/06/2026 
18.15 a 19.10 Aula Obrador 

TEÓRICO: 
Bolígrafo azul y 
calculadora 
PRÁCTICO: 
Uniforme y 
material de 
cocina completo 
y bolígrafo azul 
 

Tecnología de frío 
aplicada a la 
panadería 
artesanal 

Gema Candela 17/06/2026 
15.00 - 21.00 Aula Obrador 

PRÁCTICO: 
Uniforme y 
material de 
cocina completo 
y bolígrafo azul 

Bollería artesanal 
y hojaldres 

Gema Candela 
Jaume Verdú 

18/06/2026 
15.00 - 19.00 Aula Obrador 

PRÁCTICO: 
Uniforme y 
material de 
cocina completo 
y bolígrafo azul 

 


