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CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 

FAMILIA PROFESIONAL INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 
GRADO BÁSICO 

1º GB INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 
FECHAS: DEL 15 AL 19 DE JUNIO DE 2026 

MÓDULO PROFESOR/A FECHA 
EXAMEN 

HORARIO/ 
AULA MATERIAL 

Operaciones auxiliares 
en la industria 
alimentaria 

Noelia Melero  
Teórico: 
16.06.26 
 

Teórico: 
16.50 a 17:45 
h 

Boligrafo y 
calculadora 
Fichas técnicas 

IPE I 
 

Ana I. Vañó 
Torró 17/06/2026 16:50 a 17:45 Bolígrafo y 

calculadora 

Comunicación y 
sociedad I 
 

Lucía 
Quintanilla 16/06/2026 15:00 a 15:55 

(Aula 102) 
Bolígrafo 
azul/negro 

Operaciones auxiliares 
de almacenaje 

Nadia Pina 
Flores 

 
18.06.26  

15:55 a 17:45 
horas 

(Aula 102) 

Boligrafo y 
calculadora 

Ciencias aplicadas I Francisca R. Vela 18 de junio 
18:15 a 20:05 
A102 

Entrega libreta y 
prueba objetiva 
teórico-práctica.  
Bolígrafo azul o 
negro 

Elaboración de 
productos alimentarios 

Soledad Pérez 
Ruiz 

Teórico: 
15.06.26 
Práctico: 
16.06.26 

Teórico: 
18.15 a 20.10 
h 
Práctico: 
18.15 a 21.00 
h 

Teórico: Boligrafo 
y calculadora 
Práctico: 
Equipación (gorro, 
chaquetilla, 
pantalón, delantal y 
calzado exclusivo 
de Taller de EPA) 
Calculadora 
Recetario FT 

Inglés Jose Manuel 
Payá  

miércoles 
17/06 

18:15 a 19:10 
h. (Aula 102) 

Bolígrafo azul o 
negro 
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CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 

FAMILIA PROFESIONAL INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 
GRADO MEDIO 

1º CFGM ELABORACIÓN DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS 
FECHAS: DEL 15 AL 19 DE JUNIO DE 2023 

MÓDULO PROFESOR/A FECHA 
EXAMEN 

HORARIO/ 
AULA MATERIAL 

Materias primas en 
la industria 
alimentaria 

Marina 
Jiménez 

Lunes 15 
junio  

13:05-14:55 
Aula 110 Bolígrafo azul o negro 

Operaciones de 
acondicionamiento 
de materias primas 

Ángel Elvira 

Práctico:  
Miércoles 
17/06 
11:15-14:00 y 
jueves 18/06 
08:00-10:45 
Taller de EPA 
Teoría: 
Viernes 19/06 
12:10-14:00 
Aula 110 

Taller de EPA 
Aula 110 

Teórico: calculadora, 
bolígrafo 
Práctico: Equipación 
(gorro, chaquetilla, 
pantalón, delantal y 
calzado exclusivo de 
obrador) utillaje obligatorio 
(báscula, cuchillería, 
termómetro, guantes, …) 
Calculadora 
Recetario FT de todo el 
curso 

tratamientos de 
transformación y 
conservación 

Lorena 
González 

Teórico: 
17.06.26 de 8 
a 10:45 h 
 
Práctico:  
Miércoles 
17/06 
11:15-14:00 y 
jueves 18/06 
08:00-10:45 

Teórico: Aula 
110 
 
Práctico:  
Miércoles 
17/06 
11:15-14:00 y 
jueves 18/06 
08:00-10:45 
TALLER EPA 

Procesos 
tecnológicos en la 
industria alimentaria 

Olga González 

Teórico: 
16.06.26 
Práctico: 
16.06.26 

Teórico: 
9:50-10:45 
Práctico: 
11:15-13:00 
Se podrá 
coger tiempo 
del exámen 
práctico para 
acabar el 
examen 

Teórico:  boli azul, rojo y 
negro y calculadora 
Práctico: Equipación para 
laboratorio y EPI’S 
Calculadora y boli 
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teórico para 
aquellas 
personas que 
lo necesiten 

Inglés profesional Andrea Pardo Viernes 19/06 
8:55 a 9:50 
aula 
referencia 

Bolígrafo azul o rojo 

IPE I isabel Garrigós Martes  16/06 13:10 h aula 
referencia 

Bolígrafo azul o negro  y 
calculadora 
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CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 

FAMILIA PROFESIONAL INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 
GRADO MEDIO 

1º CFGM PANADERÍA, REPOSTERÍA Y CONFITERÍA 
FECHAS: DEL 15 AL _19_DE Junio DE 2026 

​ ​
​  

MÓDULO 

 
PROFESOR/
A 

FECHA 
EXAMEN 

HORARIO/ 
AULA 

MATERIAL 

Presentación y 
venta de 
productos de 
panadería y 
repostería 

Marina 
Jiménez 

Miércoles 17 
de junio  

12:10-14:00 Boligrafo y 
calculadora 

Procesos básicos 
de pastelería y 
repostería. 

Mª Isabel 
Lorente 
Natalia Pardo 

Práctica: 
 
Viernes 19/06 
8:00-10:45 
 
Teoría: 
 
Miércoles 17/06 
11:15-12:10 

Práctico: 
Viernes 19/06 
8:00-10:45 
Obrador de 
pastelería 
Teoría: 
Miércoles 17/06 
11:15-12:10 
Aula 102 

Práctico: traer 
la uniformidad 
completa de 
obrador, 
material,  
utensilios y el 
recetario de 
todo el año.   
Teoría:  
deberán traer 
calculadora.  

Elaboraciones de 
panadería y 
bollería. 

Ángel Elvira 
Aixa Ávila 

Práctico:  
Martes 16/06 
12:10-14:00 
 
Teoría: 
Lunes 15/06 
11:15-13:05 
 

Práctico: Martes 
16/06 
12:10-14:00 
Miércoles 17/06 
8:00-10:45 
Obrador de 
panadería 
Teoría: 
Lunes 15/06 
11:15-13:05 
Aula 102 
 

Práctico: traer 
la uniformidad 
completa de 
obrador, 
material,  
utensilios y el 
recetario de 
todo el año.   
Teoría:  
deberán traer 
calculadora y 
bolígrafo.  

Operaciones y 
control de almacén 
en la industria 
alimentaria. 

Noelia Melero Lunes 15 junio  
Bolígrafo azul o 
negro 

13:05 a 14 hr 
Aula 102 

 

Inglés profesional Rosa Iborra Viernes, 19 
junio  
 

12.00-13.00 
Aula de 
referencia 

Bolígrafo azul 
o negro 

Materias primas y 
procesos en 
panadería, 

Manuel 
Segura 

Lunes 15/06/26 
 

8 a 10 hr 
Aula 102 

Bolígrafo, 
calculadora y 
tareas del 
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pastelería y 
repostería. 

programa 
formativo 
específico 
hechos. 

Seguridad e 
Higiene en la 
Manipulación de 
Alimentos 

Marina 
Jiménez 

Martes 
16/06/26 

8:00-9:50 
Aula 102 

Bolígrafo azul 
o negro 

IPE I José 
Francisco 
García Badía 
 

Martes 16/6/26 9.50 a 10.45 h 
Aula 102 

Bolígrafo azul 
o negro. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

CALENDARIO EXÁMENES. 
CONVOCATORIA 

EXTRAORDINARIA GRUPOS 1º 

MODELO 

 
MOD- 

02.02.03.01_xx 
Revisión: 1 Fecha: Enero 2019 Pág. 6 de 7 

 
CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA 2025-2026 

FAMILIA PROFESIONAL INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 
GRADO SUPERIOR 

1º CFGS VITIVINICULTURA 
FECHAS: DEL 15 AL 19 DE junio DE 2026 

​ ​ ​  
MÓDULO 

 
PROFESOR/A 

FECHA 
EXAMEN 

HORARIO/ 
AULA 

Procesos Bioquímicos 
 

Manuel Segura 16/06/26 
17/06/26 
Traer trabajos 
de programa 
formativo 
hechos. 

12:30 - 14:30 
19:00 - 21:00 

IPE I​  
 

Raquel Guillen 18/06/2026 
17/06/2026 

09:50-11:15h 
16:50-18:15h 

Viticultura 
 

Fernando Pérez 
Vera 

15/06/26 
18/06/26 
Bolígrafo y 
Calculadora 

15:00 - 17:00 
08:00 - 09:50 
Aula de cata 

Análisis enológicos​  
 

Olga González 
Amorós 

16/06/26 
(teórico turno 
mañana) boli, 
calculadora, 
tabla resumen 
de SA6 y tabla 
de elementos 
químicos 
17/06/26 
(práctico único 
turno) bata y 
EPI’s . 
Calculadora y 
boli 
17/06/26 
(teórico turno 
tarde)boli, 
calculadora, 
tabla resumen 
de SA6 y tabla 
de elementos 
químicos 

8:00-10:00 
(Sala de Cata) 
 
 
 
 
 
 
8:00-10:00 
(laboratorio de 
Análisis 
Enológico) 
 
 
 
15:00-16:50 
(Sala de cata) 

Vinificaciones 
 

Concepción Fuerte 
Segura 

15/06/26 
18/06/2026 

19:00-21:00 
12:30-14:30 
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Inglés profesional​  
 

José Manuel Payá 15/06/26 
17/06/26 

17:00 - 18:00 
13:30 - 14:30 
Aulas (103/ 
124) 

Proyecto intermodular 1 Manuel Segura 17/06/26 
18/06/26 
Traer trabajos y 
Proyecto de 
programa 
formativo 
hechos. 

10:30 - 12:30 
17:00 - 19:00 

Comercialización y logística 
en la industria alimentaria 

Manuel Segura 16/06/26 
17/06/26 
Traer trabajos 
de programa 
formativo 
hechos. 
Traer 
calculadora  

10:30 - 12:30 
17:00 - 19:00 

 
JEFATURA DE ESTUDIOS 


